


SPECIALITES DU CHEF

« NOTRE FOIE GRAS DE CANARD (AU TORCHON) DES FERMES LOCALES <MAISON~»

Avec en cadeau un chutney pommes/figues/cerises griottes

250g environ (4/5 personnes)
500g environ (8/10 personnes)
1kg environ (18/20 personnes)

« NOTRE MAGRET DE CANARD DES FERMES LOCALES «MAISON~»
Piece d’environ 350/450 gr 40 € le kg

« NOTRE FILET DE SAUMON FUME ET TRANCHE PAR NOS SOINS
Environ 1kg 50 € le kg

MENU DES FETES

25€/personne
ENTREE (AU CHOIX ENTRE LES DEUX)

¢ Notre foie gras de canard extra au torchon
chutney pommes/figues/cerises griottes ou

e Rillettes légéres de maquereau frais et fumé,
crevette sur cake a l'italienne

PLAT

e Ballotine de filet de pintade de la ferme des Hautes Granges a
Montbert farcie et sauce aux champignons et saveur de truffe.
Garniture : millefeuille de pommes de terre.

DESSERT

e Délice poire / caramel / speculoos

- 10 % sur toute commande
passée avant le 09/12/2018

Tickets restaurants & chéques vacances acceptés

PLATS A EMPORTER

LES AMUSE-BOUCHES

Les 3 piéces : 6,50€/personne.
¢ \errine de saumon fumé chantilly mascarpone
e Verrine d’espuma de betteraves / mousse de carottes au cumin et langoustine
e Creme brilée au foie gras

LES ENTREES

¢ Rillettes |égeres de maquereau frais et fumé, crevette sur cake a l'italienne 7€
e Foie gras de canard extra au torchon, chutney pommes/figues/cerises griottes 8€

e Verrine fraicheur au saumon fumé par nos soins et gambas,
chantilly mascarpone, échalote et ciboulette 13€

LES POISSONS

e Cassolette de noix de St-Jacques et langoustines et sa bisque aux petits
légumes d’hiver

e Filet de bar roti sur écrasé de pommes de terre a I'anguille fumée
et creme anisée

LES VIANDES

Garniture : millefeuille de pommes de terre
e Ballotine de filet de pintade de la ferme des Hautes Granges a Montbert
farcie et sauce aux champignons et saveur de truffe
e Pavé d'autruche mariné cuit a basse température, parfum de vin chaud de Noél
e Pavé de filet de boeuf Charolais d’environ 180 gr, sauce aux cepes

LES DESSERTS

e La trilogie de desserts : une verrine, un macaron et un dessert au chocolat 7,50€




